ХЛЕБ – ВСЕМУ ГОЛОВА!
[image: image34.png]



[image: image2.png]



[image: image3.png]



[image: image4.png]



[image: image5.png]



[image: image6.png]



[image: image1.png]




[image: image7.png]



[image: image8.png]



КАК ПЕКУТ ХЛЕБ?
1. Вначале пашут землю и сеют зерно.
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2. Когда хлеб созреет – его убирают.
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 3. Из убранного хлеба путем помола изготавливается муке.
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4. Из муки замешивается тесто
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5. Из теста лепится булка и помещается в специальную печь, где выпекается
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6. Готовый свежий хлеб развозится в магазины, откуда попадает на наш стол.
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